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Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego


SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA


1.Opis przedmiotu zamówienia

	
Nazwa usługi

	
Specyfikacja

	Szkolenia 
	Organizacja 4 bloków szkoleniowych wg poniższej specyfikacji:
Miejsce: teren RLGD „Roztocze”
Miejscowości: Bełżec, Krasnobród, Ruda Różaniecka, Dąbrowa Tomaszowska
-spotkania szkoleniowe dla 50 uczestników/czek (UP) każde, 
-każde spotkanie szkoleniowe (z podaniem modułów szkoleniowych składających się na program szkolenia) musi być zgodne z programem ramowym szkolenia określonym przez Zamawiającego w przedmiocie zamówienia.
-każde spotkanie szkoleniowe trwać będzie min. 6 godzin dydaktycznych.
-Wykonawca zapewni kadrę prowadzącą szkolenia. 
Poprzez zapewnienie Zamawiający rozumie dokonanie naboru, wyboru, zawarcie stosownych umów, udział w wydarzeniu oraz pokrycie kosztów związanych z udziałem w wydarzeniu.
-trenerzy muszą posiadać doświadczenie w realizacji szkoleń tj. min. 2 lata prowadzenia szkoleń o podobnej tematyce, bądź udokumentowane 200 godz. szkoleniowych. 
-Wykonawca zapewni wynagrodzenie trenerów, usługa szkoleniowa w tym także szkolenie/pokaz kulinarny, m.in. 6 h usługi/każde szkolenie.
-Wykonawca zapewni usługę cateringową dla uczestników oraz serwis kawowy:
     a) kawa (rozpuszczalna i parzona) herbata, cukier, mleko, cytryna, 
     b) woda gazowana, niegazowana,
     c) ciastka lub ciasto,
     w ilość zapewniającej możliwość skorzystania wszystkich uczestników    
     szkolenia z każdej z min. 2 przerw. 
-Wykonawca zapewni materiały szkoleniowe dla wszystkich uczestników na każde spotkanie szkoleniowe w postaci: 
    a) teczka, 
    b) notatnik, 
    c) długopis. 
-Wykonawca zobowiązany jest do oznaczania dokumentacji. Stosowne logotypy zostaną udostępnione Wykonawcy przez Zamawiającego w wersji elektronicznej. Projekt materiałów szkoleniowych zostanie przedstawiony Zamawiającemu do akceptacji najpóźniej 5 dni przed planowanym terminem organizacji pierwszego spotkania szkoleniowego. 
-Wykonawca zobowiązany jest do prowadzenia dokumentacji z przebiegu szkoleń, tj. m.in. opracowanie szczegółowego programu szkolenia,  listy obecności. Wzory ww. dokumentów zostaną udostępnione Wykonawcy przez Zamawiającego w terminie najpóźniej 3 dni przed planowanym terminem organizacji spotkań szkoleniowych.
-Zamawiający dokona zatwierdzenia szczegółowego programu każdego szkolenia/pokazu kulinarnego najpóźniej 5 dni przed spotkaniem szkoleniowym. 
-Wykonawca zobowiązany jest do przekazania Zamawiającemu wypełnionych list obecności podpisanych przez Uczestników szkolenia na zakończenie szkoleń najpóźniej w terminie 3 dni od dnia zakończenia każdego szkolenia.
-elementem każdego szkolenia będzie pokaz kulinarny kuchni regionalnej 
z wykorzystaniem lokalnych produktów rybackich,
-Wykonawca zapewnia trenera (prowadzącego pokaz) oraz artykuły spożywcze, które będą wykorzystywane podczas warsztatów,
-Wykonawca zapewnia degustacje przygotowanych potraw, podczas pokazu kulinarnego w ilości odpowiadającej ilości UP. 
-Rekrutacje UP na każde szkolenie przeprowadza Zamawiający. 
Lista UP zostanie przekazana Wykonawcy każdorazowo w terminie  max. 3 dni przed spotkaniem szkoleniowym.
-Wykonawca zobowiązany jest do przekazywania Zamawiającemu w formie telefonicznej lub e-mail, niezwłocznie informacji o każdym uczestniku projektu, który nie zgłosił się na szkolenie.
-Wykonawca zobowiązany jest do stałego kontaktu z Zamawiającym (na czas trwania usługi), informowania Zamawiającego o pojawiających się problemach i innych zagadnieniach istotnych dla realizacji usługi.
-Wykonawca zapewnia sale szkoleniowe do realizacji zadania. Sala szkoleniowa musi być odpowiednio wyposażona do zakresu i tematyki szkolenia oraz spełniająca obowiązujące wymagania bhp, ppoż. oraz sanitarne w trakcie epidemii SARS-CoV-2.
-czas trwania i forma szkolenia powinna być przewidziana w dni pracujące, tj. od poniedziałku do piątku, w godzinach ustalonych po konsultacji z Zamawiającym (po konsultacji z Zamawiającym dopuszcza się możliwość realizacji zajęć w soboty).
-realizacja usługi w formie stacjonarnej w sali, którą zapewnia Wykonawca.

Szkolenie 1
-termin: I połowa lipca 2021 r.
-miejscowość: Krasnobród (dokładne miejsce przeprowadzenia szkolenia, zostanie ustalone z Zamawiającym) 
-liczba uczestników: 50 osób/ UP
-temat: "Zdrowie ryb w stawach karpiowych i pstrągowych"
Szkolenie będzie obejmowało m.in. zagadnienia dotyczące: najczęściej występujących chorób u karpi i pstrągów, profilaktyki ogólnej w produkcji stawowej oraz zwalczania chorób ryb metodami hodowlanymi i alopatycznymi, współpraca służb ichtiopatologicznych i hodowców w zakresie zapobiegania chorobom, diagnostyki i leczenia ryb.
Wykonawca zobowiązany jest do opracowania szczegółowego programu szkolenia przedawnienia go do akceptacji zamawiającemu na warunkach określonych powyżej. 

Szkolenie 2 
-termin: II połowa lipca 2021 r.
-miejscowość: Bełżec
-liczba uczestników: 50 osób/ UP
-temat: „Wzorcowe gospodarstwo rybackie”
Szkolenie będzie obejmowało zagadnienia dotyczące: przetwórstwa lokalnego 
w praktyce, innowacji w gospodarstwie rybackim, w tym możliwość wykorzystania odnawialnych źródeł energii, analiza najnowszych przepisów 
z zakresu weterynarii oraz dokumentacja w gospodarstwie rybackim, analiza przepisów prawa wodnego w prowadzeniu gospodarstwa rybackiego.
Wykonawca zobowiązany jest do opracowania szczegółowego programu szkolenia przedawnienia go do akceptacji zamawiającemu na warunkach określonych powyżej.

Szkolenie 3 
-termin: I połowa sierpnia 2021 r.
-miejscowość: Dąbrowa Tomaszowska
-liczba uczestników: 50 osób/ UP
-temat: „Dobrostan ryb”
Szkolenie będzie obejmowało zagadnienia dotyczące: dobrostanu ryb, w tym metod jego określania, charakterystyki i objawów obniżenia dobrostanu ryb, wpływu jakości wody na ten dobrostan, przedstawienia stanu prawnego dotyczącego dobrostanu ryb oraz wpływu pogorszenia dobrostanu ryb na jakość surowca rybnego, warunków sprzedaży żywych ryb, metod humanitarnego uśmiercania ryb.
Wykonawca zobowiązany jest do opracowania szczegółowego programu szkolenia przedawnienia go do akceptacji zamawiającemu na warunkach określonych powyżej.

Szkolenie 4 
-termin: II połowa sierpnia 2021 r.
-miejscowość: Ruda Różaniecka
-liczba uczestników: 50 osób/ UP
-temat: „Przepisy i dokumenty odnoszące się do branży rybackiej”
Zakres tematyczny szkolenia: księga stawowa - omówienie, stosowanie, wypełnianie, przepisy związane z prowadzeniem księgi stawowej, obowiązki sprawozdawcze w gospodarstwach rybackich. Szkolenie będzie dotyczyć omówienia najnowszych przepisów weterynaryjnych, omówienia dobrej praktyki weterynaryjnej, omówienia wymagań weterynaryjnych, kontrole weterynaryjne, prowadzenie dokumentacji w gospodarstwie rybackim.
Wykonawca zobowiązany jest do opracowania szczegółowego programu szkolenia przedawnienia go do akceptacji zamawiającemu na warunkach określonych powyżej.
Zamawiający przewiduje możliwości zmiany terminu realizacji poszczególnych  szkoleń oraz kolejności miejsc ich prowadzenia.  
Wykonawca ma obowiązek uzgodnienia szczegółowych dat organizacji poszczególnych spotkań szkoleniowych z Zamawiającym w postaci przedłożenia Harmonogramu szkoleń. 
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